
	

	

 
2. Beispiel BBQ Catering 

 
 
 
 

Vorspeisen 
 
Wildkräuter Salat 
frischen Beeren • Erdbeerdressing • Malz 
 
Pasta Salat 
Parmesan • Pesto • Pinienkerne • Oliven 
 
Tomaten 
Ochsenherzen • Green Zebra • Gelbe Chello •schwarze Strauchtomaten 
 
Kartoffelsalat 
Gurken • grober Senf • Schnittlauch 
 
 
 

Grill 
 
Portobellos 
Riesen Champignons • Baby Spinat • Kräuterglasur 
 
Maispoularde 
Pollo Fino • Tikka Spices • Joghurt 
 
Soul Bratwurst 
Landschwein • Jalapeno • Cheddar 
 
 
 

BIG GREEN EGG 
 
Ochsenkotelette 
Dry Aged • Metzgerei Glasstetter • Kalbsjus 
 
 



	

	

 

Smoker 
 
Lachs 
Zitrone • Tomatensalsa • Kräuter • Rauch 
 
Pulled Beef 
Metzgerei Glasstetter • Chipotles • Ancho • Rauch 
 
 

Beilagen 
 
Bio Brote 
Sauerteigbrot • Steinofenbrot • Baguette • handgemacht 
 
Soul Gemüse 
Zucchini • Paprika • Frühlingszwiebeln • Kartoffeln • Rosmarin 
 
Homemade Pickles 
Gurke • Zwiebel • Radieschen 
 
Selbstgemachte Sauce 
BBQ • Salsa • Mojo verde • Estragon Majo 
 
 

Dessert 
 
Zitrone 
Tarte • Baiser • Bio Zitrone 
 
Crème Brûlée 
Bio Eier • Vanille • flambiert 
 
Schokolade 
Mousse • Dark Chocolate 
 
Saison 
Obst • Beeren 
 
 
 
59,90 Euro netto 


