kitchen and soul

taste i feel it Love it
7. Bispiel) FEQ

Vforepeicer

* K ¥

LWildkrdutersalat”
von der Gdrtnerei Oser mit badischem Knuspermalz und fruchtigem
Erdbeerdressing

»Soul Pasta-Salat”
mit selbst gemachtem Pesto, Grillgemiise,

Parmesan und gerdsteten
Pinienkernen

.Das Beste des Sommers*
Tomatensalat von roten Ochsenherzen, Green Zebra- Tomaten, gelben Chello
Tomaten und schwarzen Strauchtomaten mit weilBem Balsamico,

roten Zwiebel
und bestem Olivendl

»Soul Kartoffelsalat”
nach Omas Rezept, mit Gurken, grobem Senf- Dressing und frischem
Schnittlauch

* Xk ¥

Vor~ Ol

* Xk ¥

.Schafskdse-Soulstyle”
Cremiger Feta Kdse mit Sumak, roten Zwiebeln

und frischen Krdutern
auf lauwarmen Hummus

~Portobello Pilze”
gegrillte Riesen-Champignons mit frischem Baby-

Spinat und Krduterbutter
glasiert

., ITkka Hdéhnchen*
Freiland- Hahnchen in Joghurt, frischer Minze

und frischem Koriander
mariniert

* kX
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Vor~ K16 GReev eG6"

* Xk ¥

,Dry Aged Ochsenkotelette”
das absolute Premium- Stiick der Metzgerei Glasstetter wird am Knochen
trocken gereift und mit krdftiger Kalbsreduktion serviert

* Xk ¥

AU dern~ Greprey

* Xk ¥

~Pulled Beer*”
saftig gesmoktes Ochsenfleisch von der Metzgerei Glasstetter mit Chipotles
und Ancho Chili

»Sommer Lachs*”
ganze Seite vom ,Norwegischen Lachs” mit fruchtiger Tomatensalsa, Zitrone
und frischen Krdutern

* Xk ¥

Beilnge

* Xk ¥

.Bio Brote”
Wir beziehen unser Brot von der Moulin Kircher welche seit 1760 nach alter
Handwerkskunst bdckt
(Sauerteigbrot/Steinofenbrot/Baguette)

»Soul Gemiise*
Gegrillte Zucchini,

Paprika, Frihlingszwiebeln und kleine Kartoffeln mit
frischem Rosmarin und ,Maldon Sea Salt*”

,Soul Kartoffel”
In Olivendl gebratene Kartoffelwiirfel mit frischen Zitronen und selbst
gemachter Mojo Verde

* Xk ¥
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Pessert

* Xk ¥

.Salty Schoko-Erdnuss-Mousse Praline”
Leichtes Schokoladenmousse mit Erdnussstiickchen, Meersalz und frischen
Blaubeeren

SMini Tartelettes”
mit Vanillecreme und frischen Beeren der Saison

~Lavendel- Mousse”
Cremiges Mousse von unserem eigenen Lavendel mit Pfirsich

* Xk ¥

49,50 Euro netto



